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28
Cara eristiche tecniche degli impianti 

di asciugamento e stagionatura dei salumi
Aurelio Saini

Tecnologie per la produzione dei salumi

delle spezie da utilizzare.

Le materie prime devono essere quindi lavorate e i prodotti ottenuti devono essere

della maturazione dei salumi.

settore.

La valutazione investe 

Le caratteristiche dimen-

Le dimensioni devono 

essere rapportate alla 

quantità di salumi da 

di dimensioni superiori 

rispetto a quelle utili per 
Cella frigoriferaArmadio asciugatura



311

Cara eristiche tecniche degli impianti di asciugamento e stagionatura dei salumi

devono essere utilizzati per produzioni superiori.   

Il materiale di costruzione

Il tipo di impianto

e da un ventilatore per 

-

-

tenente le batterie di raf-

-

-

distribuirla nella stanza 

-

-

-

 

Impianto statico Impianto ventilato
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Sistema di controllo

-

-

-

-

-

-

postati i vari programmi di ge-

-

-

tempo della durata fase.

-

-

-

-

-

Centralina di comando

Schema di ricircolo aria interna
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Centralina di comando

Cara eristiche tecniche degli impianti di asciugamento e stagionatura dei salumi

Il risparmio energetico

-

-

-

-

-

-

la preparazione del prodotto della sa-

qualità:
Sistema entalpico
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•  Termometro / Igrometro

 (termo-igrometro): 

-

mento si esegue il monitoraggio del-

prodotto in maturazione (negli im-

-

-

sione possono essere utilizzati per 

-

-

gionatura.

•  Piaccametro: 

-

-

-

-

-

del prodotto. 

•  Data Logger: 

Termometro ambientale
temperatura

Piaccametro

Data Logger

Termometro ambientale 
e sonda per salame
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29
Cara eristiche delle cantine naturali

Gualtiero Borella

dispensa per le famiglie e da magazzino 

per il bottegaio.

-

vare gli alimenti a temperature molto bas-

-

portato innumerevoli vantaggi nella gestione degli alimenti molto deperibili e per-

-

-

-

-

-

-

to. Per gli approfondimenti degli aspetti 

-

Prima di entrare in argomento biso-

-

-

- Cantina costruita sotto terra
Azienda Agricola Rubis Alessandro di Bergamo

Cantina scavata nella roccia
Azienda agricola La Rovere di Torre de’ Roveri
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• 

• 

• 

• 

• 
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tradizionali:

• 

• 

• 

 • 

Cara eristiche delle cantine naturali
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-

-

-

mantenere un buon livello di umidità.

-

-

essere sgombra da qualsiasi alimento.

-

-

guire migliorie strutturali o installare ap-
Cantina stagionatura della macelleria

Colleoni Ugo - Villa di Serio (BG)
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30
I prodo i della salumeria bergamasca

Gualtiero Borella

I marchi di qualità

• 

• 

• 

• 

distribuzione.

da quelli delle altre.
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rispettare:

• 

• 

• 

• 

• 

Il marchio collettivo

• 

• 

• 

e ne ottiene la titolarità.

• 

• 

• 
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elemento di tutela e di garanzia di qualità.

1) Marchi collettivi privati

2) Marchi collettivi pubblici

-

istituito dal-

valorizzare i prodotti della tradizione agroalimentare 

-

prodotti:

I prodo i della salumeria bergamasca
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I marchi di denominazioni di origine
Sono marchi di qualità 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

variazione sostanziale.


